
Degustazione dello chef ( 5 portate)
Pepata di cozze 
Tris di Tartare ( tonno, gambero, branzino) 
Cozze ripiene 
Gran crudo di pescato e crostacei 
Ostriche
Padellata di mare caldo alla Catalana 

Carbonara di mare dello chef 
Paccheri calamari gamberi pachino e limone
Risotto di mare alla viareggina 
Tagliolini nero di seppia burrata e Tartare di gambero 
Spaghetti alle vongole bottarga e arancia

Grigliata di crostacei, calamari e totani 
Cacciucco del capitano
Il fritto e la sua maionese 
Tagliata di tonno rosso 
Pesce al forno con verdure 

Verdure al forno 
Patatine fritte 
Insalatina misticanza  

Penne al ragù 
Penne al pomodoro
Cotoletta di pollo con patatine 

Antipast i
� 20,00
� 14,00
� 22,00
� 10,00
� 35,00
� 3,50 cad.

� 18,00

� 16,00
� 16,00
� 16,00
� 18,00
� 18,00

� 26,00
� 26,00
� 18,00
� 18,00
� 22,00

� 6,00
� 5,00
� 5,00

� 10,00
� 8,00
� 14,00

Primi Piat t i

e Poi

Contorni

Per piccoli

coperto � 2,50

Alcuni prodotti freschi così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido
di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 855/04
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